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Ozlem Etiz Sagdas’

OrLab OnLine Mikrobiyoloji Dergisinde 2005 yili Eyllil sayisinda yayinlamaya
basladigimiz "destek@mikrobiyoloji.org'den Secilenler 01" baslikli yazimiza Ekim
sayimizda da devam ettik. Bu seri icinde destek masamizdan derlediklerimizi size
iletmeye devam ediyoruz.

Sevgiyle, bilgiyle

www.mikrobiyoloji.org

Florojenik ve Kromojenik Besiyerleri
Florojenik ve kromojenik besiyerleri nedir?

Kromojenik besiyerleri belirli bir substrattan enzimatik faaliyet sonunda bagka bir
madde olugmasi ve bunun koloninin renk degisimi ile digerlerinden ayirt edilmesi
Uzerine kurulmus besiyerleridir. Chromocult Coliform Agar ve Chromocult Coliform
Agar ES besiyerlerinde koliformlarin pembe—kirmizi koloni olugturmasi kromojenik
substratlarla saglanir. LMX Broth ise kromojenik bir sivi besiyeridir. Florojenik olanlar
ise substratin enzimatik faaliyet sonunda floresan 1gima ile koloninin ayirt edilmesine
yarayan besiyerleridir. Daha ¢ok E. coli ve CI. perfringens analizinde kullanilr.
Fluorocult VRB Agar'da E. coli kolonileri floresan isima verirken, Fluorocult LST Broth
florojenik sivi besiyeri olarak kullanilir.

Yesil Fasulyede Gelisebilen Mikroorganizmalar

HACCP calismalarimiz igin yesil fasulyede gelisebilen mikroorganizmalar hakkinda
bilgi istiyorum.

Toprak kokenli bakterilerin ve kuflerin buyldk bir ¢ogunlugu fasulyede gelisebilir.
Bunlar arasinda bitki patojenleri, saprofit basiller de bulunabilir. pH'si notre yakindir.
En az mikroorganizma turt kadar 6nemli olmak Uzere isleme asamalarinda sicaklik
ve sure, HACCP calismalarinda 6nemli olur. Burada saprofit Bacillus spp. kriter
olarak alinabilir. HACCP c¢alismalari i¢in daha fazla bir bilgimiz yoktur.

' Gida Miihendisi, www.mikrobiyoloji.org site ydneticisi. Yazismalardan sorumlu yazar olarak
E-posta adresi: mikrobiyoloji@mikrobiyoloji.org
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Sularda Heterotrofik Bakteri Analizi
Sularda heterotrofik bakteri analizi gerekli midir, nasil yapilir?

US-EPA (ABD Environmental Protection Agency; Cevre Koruma Ajansi) standart
yontemlerine gore icme sularinda stes altindaki ve klora direngli bakterilerin diguk
besin maddeli besiyerinde dusuk inkibasyon sicakhdi ve uzun inklbasyon suresi ile
belirlenmesi gerekir. Bu amagla R2 Agar'da hedef alinan sayiya gore yayma ya da
dokme ydntemi ile su érneginden ekim yapilir. EKimi yapiimis Petri kutulari; 35°C 'da
en az 3, en ¢ok 5-7 gun ya da 20-28°C'da en az 5, en ¢ok 7 gun sure ile inkibe
edilir. 3 glnden fazla suren inkibasyonlarda kuruma onlenmesi igin Petri kutulari
mutfak tipi stre¢ film ile sarilarak inkiibe edilir. inkiibasyon sonunda inkiibasyon
sicakhgi ve suresi belirtimek kaydi ile Petri kutularinda gelisen koloniler sayilir,
standart yontemle hesaplanir ve sonug heterotrofik bakteri sayisi "kob/mL" olarak
verilir.

Koyun Kanl Agar
Kanli Agar'da insan kanina goére koyun kani neden tercih edilir?

Kanli Agar hazirlanirken insan kani degil de koyun kani kullaniimasinin tek ozelligi
insan bogazinda normal flora olarak bulunan Haemophilus haemolyticus 'un beta
hemoliz yapmasidir. Dolayisi ile bogaz kulturinde beta hemolitik streptokok
olmamasina ragmen kanli agarda Haemophilus haemolyticus geliserek beta hemoliz
yapar ve yanls tedaviye yol agar. Haemophilus haemolyticus, geligimi igin X ve V
faktorlerine gerek duyar ve bu faktorler insan kaninda bulundugu halde koyun
kaninda bulunmaz. Bir diger deyis ile Haemophilus haemolyticus koyun kanli agarda
geliserek hemoliz yapamaz. Rutin klinik uygulamada sadece bogaz kultirinden
yapilacak ekimlerde koyun kanh agar kullanilir, idrar, digki, yara vb. ekimlerde insan
kanli agar kullanilabilir. Hatta bazi 6zel klinik mikrobiyoloji ¢calismalarinda insan kanl
agar kullanilmasi gerekir. Gida mikrobiyolojisi analizlerinde insan kanh agar da
kullanilabilir. Ozel amagli bir uygulama yoksa, gida mikrobiyolojisinde de insan kani
yerine koyun kani tercih edilir.

Yatay (Horizontal) Standart Nedir?

Gerek 1SO'da gerek TSE'de 6rnegin, Salmonella analizinde yatay standart deyimi
gegiyor. Tam olarak yatay standart ne anlama geliyor? Yatay standart agisindan
sayim ve var/yok testinde fark var midir?

Salmonella analizindeki yatay standart genel ilkeleri verir. Buna goére urin bazinda
Ozel bir standart yoksa bu standartta anlatilan yontem gegerlidir. Herhangi bir Grinde
Ozellikle materyalin hazirlanmasi ve/veya inkiibasyon asamasinda 6zel bir uygulama
varsa bu dikey yéntem olarak verilir. Ornegin bir ABC gidasinda, Salmonella analizi
sirasinda yatay yontemdekinden farkli uygulamalar varsa artik ABC gidasi icin yatay
yontem degil, o gidaya yonelik olarak dikey yontem uygulanir. Buna goére var/yok
analizi ya da mikroorganizma sayimi agisindan bir farkhlik yoktur.
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Pekmezde Ozmofili Maya
Pekmezde ozmofilik maya neden gelisir, nasil engellenir?

Pekmez zaten ozmofilik mayalar igin ideal bir ortamdir. Bunlar Gzim suyuna kiyasla
pekmezde daha iyi geligir. Temel olarak hammadde olan Uzumle birlikte igletmeye
gelir. Pekmez yapilirken bu mikroorganizmalar buyuk oélglide yok olurlar. Temizlige
dikkat edilmezse igletmede gesitli yerlerde kalan pekmez artiklar Gzerinde gelisir ve
arind kontamine eder. Gelismenin dnlenmesi ya da yavaslatiimasi icin briksin yuksek
tutulmasi gerekir. Ayrica yeterli temizlik yapiimasi gerekir.

Kifli Peynirde Mikotoksin Olabilir mi?
Hangi peynirlerdeki kiflerde mikotoksin vardir? Kuflenmis peynir tuketilebilir mi?

Rokfor ve Kamambert tipi peynirler 6zel olarak secilmis kuflerle olgunlastirilir. Burada
kullanilan kufler Dbelirlidir. Son zamanlarda mikotoksijenik oldugu saptanmig
roquefortine Uzerinde tartismalar yapilmakta ise de genel kabul edildigi sekli ile bu
peynirlerde mikotoksin agisindan bir sorun yoktur. Bununla birlikte, dogal olarak
kiflenmis peynirlerde mikotoksin asla olmaz ve tersine olarak mutlaka olur diye bir
kural da yoktur. Buradaki tehlike kanserdir, nezle ya da grip degil. Bu durumda dogal
olarak kuflenmig peynirleri tuketmekteki riski géze almak yanlistir.

Tezgahta Mikroorganizma Sayisi

Calisma tezgahlari ile galisanlarin ellerinde toplam bakteri, koliform grup bakteriler ve
E. coli standardi nedir?

Boyle bir standart yoktur. isletme kendi standardini kendisi belirlemek durumundadir.
Dogal olarak beyaz peynir isletmesi ile kesimhanede calisan personelin ellerinde ve
calisma tezgahlarinda bu sayilar farkli olacaktir.

Kiuf ile Mantar Farki
Kuf, kUf mantari, mantar farki nedir?

Yabanci ulkelerde de karistirilan bir kavram kargasasidir. Fungi (Funguslar) alemi
icinde basit¢e sapkali mantarlar, kifler (ekmek kufu gibi) ve mayalar (ekmek mayasi)
vardir. Fungi (Yunanca) ve Myces (Mycetes; Latince) her ikisi de sapkali mantarlari
tanimlamaktadir. Bu durumda bu 3 grup mikroorganizma "mantarlar" olarak anilir.
Maya deyisinde bir anlamazlik yoktur. Gida mikrobiyolojisinde kuf deyimi
kullanilirken, Kklinik ve veteriner mikrobiyolojide hastalik etmeni olanlar mantar olarak
tanimlanmaktadir. Bu birimler ekmek kufu i¢in farki ifade etmek icin kaf mantarlari
deyisini benimsemektedirler. Bu kavram kargasasina kargi yabanci Ulkelerde de
makrofunguslar (sapkali mantarlar) ile flamentsiz mikrofunguslar (maya) ve flamentli
mikrofunguslar (ekmek kufi, insan patojeni mantarlar) deyimlerini 6nermislerse de
bunlar pek benimsenmemistir.

12



