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Bazi Fungal Kaynaklardan Laktaz Enzimi Eldesi’

Isil Seyis?, Niliifer Aks6z

Ozet

Bu calismada, verimli yeni bir alternatif fungal kaynaktan laktaz Uretimi amaclandi.
incelenen funguslar arasinda Trichoderma viride ATCC 32098'lin en yiiksek laktaz
ureticisi oldugu saptandi ve ylksek enzim Uretimi i¢in bazi kultirel parametreler
optimize edildi. Uretim ortamindaki karbon ve ilave azot kaynaklarinin laktaz
aktivitesine etkisi incelendiginde laktoz ile (NH4)H2PO4'Un uygun oldugu saptandi. En
yuksek enzim aktivitesi icin fizyolojik kosullar incelendiginde % 0,5 ONPG igeren pH
degeri 5 olan enzim inkibasyon ortaminda, 50-65 °C'de 30 dakika inklibasyonun
uygun oldugu goruldu. Bazi atiklar laktaz Gretimi igin karbon ve azot kaynaklari olarak
denendi. Peynir alti suyu ile kaba bugday kepeginin Uretim ortaminda ayri ayri
kullaniminin laktaz Gretimi icin daha uygun oldugu ve pamuk yaprak kiuspesinin azot
kaynagi olarak maya-6zutu ve pepton yerine alternatif olarak kullanilabileceqi
saptandi. Uretilen laktaz enziminin pH ve sicaklik kararliligi incelendi ve enzimin 50,
60 ve 70 °C'lerdeki kararligi da saptandi. Laktazin kismi saflastirimi, amonyum sdulfat
cokturmesi ve diyaliz islemleri ile gerceklestirildi. Galaktoz ve glukozun yani sira
reaksiyon ortaminda bulunan c¢esitli kimyasallarin ve metal iyonlarinin laktaz
aktivitesine olan etkisi belirlendi. Urettigimiz laktaz enzimi kalsiyum aljinata
immobilize edildi ve immobilize enzim igin reaksiyon ortaminin uygun kosullari
belirlendi. Sonu¢ olarak, serbest enzimden farkli olarak %0,75 ONPG
konsantrasyonu ve 240 dakika inklUbasyon suresinin uygun oldugu goérulda. Ayrica,
immobilize enzimin pH ve sicaklik kararlihgi incelendi ve bu enzimin 50, 60 ve 70
°C'lerdeki kararhligi saptandi. Calismamizin son asamasinda ise laktaz enziminin
laktoz hidrolizi incelendi ve laktoz 6rneginde % 98,08, peynir alti suyunda % 97,98 ve
sutte ise % 89,54 olarak bulundu.
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