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Aspergillus niger 'den Pektinaz Eldesi’

Baris Kaymak?, Niliifer Aks6z®

Ozet

Pektinazlar pektik maddeleri pargalayan bir grup enzimdir. Pektin bitki hicre
duvarinda bulunan, bitki dokularinin butinlugunu saglayan yapisal bir polisakkarittir.
Pektik enzimler endustriyel olarak meyve sularinin berraklastiriimasi ve konsantre
edilmesi, saraplarin berraklastiriimasi ve keten igin sellloz liflerinin hazirlanmasinda
kullaniimaktadir. Bu c¢alismada, yerylzinde genis bir yayilim gosteren Aspergillus
niger 'in farkh bolgelerden izole edilen 7 farkli susundan Czapek-Dox + %3 Pektin
besiyerinde pektinaz Gretimi gergeklestiriimistir. Bunlardan Aspergillus niger izolat 7
en iyi verimi gostermis ve tum c¢aligmalarimizda bu sug kullaniimistir. Bunun yani sira
bu sus ile yapilan galigmalarda enzim sentezinin optimal kosullarin saptanabilmesi
amaciyla uretim zamani, uretim sicakhgi, Uretim pH' si ve uretim sekli gibi fizyolojik
parametreler incelenmistir.

En iyi pektinaz aktivitesi, pH 3' e dengelenmis besiyerinde 150 rpm calkalama hizl
30 °C' lik inklibatérde 18 saatlik inkiibasyon sonrasi elde edilmistir (5,20 U/ml),
Uygun parametreler tespit edildikten sonra ¢igit kispesi, pamuk kuspesi, portakal
kabugu, havug posasi ve elma kabugu kullanilarak yari kati besiyerleri hazirlanmis,
pektinaz aktivitesi tayin edilmis ve sonuglar yorumlanmistir. Besi ortami olarak
kullanilan atiklardan en iyi verim, pamuk kuspesi ile hazirlanan yari kati besiyerinden
elde edilmigstir (2.104 U/ml).
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