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Ozlem Etiz Sagdas’

OrLab OnLine Mikrobiyoloji Dergisinde 2005 yili 09. sayisinda yayinlamaya
basladigimiz "destek@mikrobiyoloji.org'den Secilenler 01" baslikli yazimiza gegen
sayimizda da devam ettik. Bu seri i¢cinde destek masamizdan derlediklerimizi size
iletmeye devam ediyoruz.

Sevgiyle, bilgiyle

www.mikrobiyoloji.org

UV Lamba ile Dezenfeksiyon
UV lamba ile dezenfeksiyon ne denli etkilidir?

Oncelikle lambanin giicii (watt) ve uygulama siresi diger ydntemlerde oldugu gibi
etkilidir. Ayrica UV 1sininin temas edecegi yer ile lambadan olan uzakhgin karesi ile
ters orantih bir iligki vardir. Havada ¢ok fazla toz varsa ya da su berrak degilse UV
etkisi azalir. Buna bagl olarak UV dezenfeksiyonu en yaygin olarak havadaki
mikroorganizmalarin indirgenmesi ve sularin dezenfeksiyonu icin uygundur. Duzgun
yuzeylerde de kullanilir. Son olarak lambanin kullanim suresi énemlidir. Yeni model
UV lambalarinda kullanim émri 10.000 saate ¢ikmistir. Bu sureden sonra lamba
mavi renkli 1IsiIk vermeye devam eder ancak bunun iginde etkili UV spektrumu kalmaz.
Ciplak g6z ile bakildiginda gbze zarar verir. Bu nedenle kullaniminda dikkatli
olunmasi gerekir.

Baharatta Mikrobiyolojik Analizler

Baharatta yapilmasi gereken mikrobiyolojik analizler hangileridir? Turk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler tebliginde bu degerler gérulmuyor.

Baharat tebligine gore, Salmonella, Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, E. coli,
E. coli O157:H7, sulfit indirgeyen Clostridium spp., maya ve kuf ile toplam aerobik
mezofilik bakteri analizi yapiimalidir. Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
tebliginde bugln i¢in baharat mikrobiyolojisine iligkin degerler yoktur. Bu nedenle ayri
olan baharat tebligindeki kriterler ele alinmaktadir.

' Gida Miihendisi, www.mikrobiyoloji.org site ydneticisi. Yazismalardan sorumlu yazar olarak
E-posta adresi: mikrobiyoloji@mikrobiyoloji.org
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lyotsuz Tuz

Laboratuvar giderlerimi distrmek amaciyla seyreltme sivisi hazirlarken iyotsuz sofra
tuzu kullanabilir miyim?

Hayir, kullanmamalisiniz. Endustriyel olarak hazirlanmig NaCl ile gida sanayisi icin
hazirlanmis iyotsuz tuz farklidir. Her ikisi de bir anlamda ayni formule sahip olmakla
birlikte iclerindeki safsizliklar farkli olacaktir ve bu safsizliklarin ¢alismanizi nasil
etkileyecegini bilemezsiniz. Buna bagl olarak NaCl érneginde oldugu gibi, piyasada
farkli fiyatlarda ve dolayisi ile farkli kalitelerde endustriyel olarak Uretiimis tuza
rastlanir. Ayrica laboratuvar giderleri bu sekilde dusurtlmez. Bu gibi uygulamalar size
cok daha pahaliya mal olabilir. Safsizliga bagh olarak analiz sonuglarinizda
oldugundan daha disuk sayida deder elde edebilirsiniz. Bu riski gbze almayin.

Laboratuvarda Kontaminasyon

Analiz sonuglarimda kontrol edemedigim bir kontaminasyon ile kargilagiyorum.
Kontrol besiyerinde Ureme yok. Ekim sirasinda acik tutulan Petri kutusunda havadan
gelen bir bulagsmada yok.

Sunlarin da kontrol edilmesi gereklidir:

-Alkol: Yayma yontemi ile ekim yapiyorsaniz, alkol konsantrasyonu dusmus olabilir.
Alkol %75 derisimde olmalidir. Basit olarak 3 hacim saf alkol (%98) Uzerine 1 hacim
saf su katllarak hazirlanir. Drigalski spatulind alkolden g¢ikardiktan sonra
kullandiginiz besiyerine surun. 2. olarak spatullerin alkolde kalma suresi en az 1
dakika olmalidir. Alkol kontamine olmus ise, farkli seyreltmelerde hep ayni tip
koloniler gorilir. Genellikle toplam bakteri analizinde sorun cikar, sporlu basiller
dusuk alkol derisiminde canhliklarini strdurebilirler.

-Otomatik pipet: Kullanim hatasina bagli olarak otomatik pipetin haznesi kontamine
edilmis olabilir. Pipet ¢cok hizli olarak g¢ekilirse sivi, pipet ucundan pipete girer ve
sonraki ekimi etkiler. Ayrica pipet haznesinde zamanla bir film tabakasi da olusabilir.
Bunun kontrolU igin steril saf sudan ekim yapilir. Kontaminasyon kaynagi bu ise,
uygun bir dezenfektan kullanilarak sadece hazne kismi dezenfekte edilmeli ve sonra
yine steril saf su ile kontrol edilmelidir.

Peynirde Toplam Aerobik Mezofilik Bakteri Sayisi

Beyaz peynirde toplam aerobik mezofilik bakteri sayisi ne olmahdir? Tark Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler tebliginde bu degerin bulunmasi gerekli degil mi?

Sadece peynir degil, eritme peyniri disinda hicbir peynirde toplam aerobik mezofilik
bakteri sayimi yapilmaz. Bunun nedeni starter olarak kullanilan mikroorganizmalarin
peynirde gelisip koloni yapma olasiligidir. Starter olarak kullanilan her bakteri PCA
besiyerinde gelisip koloni yapamaz ama yapanlar da vardir. Benzer sekilde tereyag
ve yogurt da dahil olmak Uzere uretiminde starter kultur kullanilan gida maddelerinde
bu analiz yapiilmaz. Ancak peynir igletmesi, eger kullandigi starter kaltirin PCA'da
koloni yapmadigini belirlemis ise i¢c kalite kriteri olarak toplam aerobik mezofilik
bakteri sayisini denetleyebilir. Eritme peynirinde ise 1sil islem uygulandidi i¢in kalite
kriteri olarak toplam aerobik mezofilik bakteri sayisi yasal olarak denetlenir.



Salmonella 'nin Membran Filtrasyonla Analizi

Bir su 6rnegi membran filtreden gegirilip, membran dogrudan selektif bir Salmonella
besiyerine yerlestirilerek analiz yapilabilir mi?

Bdyle bir analiz sonunda pozitif sonu¢ alinirsa sorun yoktur. Ancak negatif sonug
alindiginda her zaman bu sonucun gergek bir negatif mi yoksa sahte negatif mi
kuskusu olacaktir. Salmonella, dis faktérlere duyarh bir bakteridir. Hasar gérmus ise
selektif besiyerinde geligsip koloni olusturamaz. Bu nedenle Salmonella analizinde
once o6n zenginlestirme uygulanarak hasar goérmis olan hucrelerin hasarlarini
onarmasi saglanir. Bu asamadan sonra membran filtreden gecirmek de dogru olmaz,
cunku refakatci flora ¢ok baskindir. Su analizlerinde Salmonella icin membran
filtrasyon uygulamasi vardir; membran filtre, Tamponlanmig Peptonlu Su besiyerine
birakilir ve analiz standart sekli ile devam eder. Bdylece, 6rnegin 250 mL su dérnegi
icin 50 mL kadar oOn zenginlegtirme besiyeri kullanilir. Koliform bakteriler ve
enterokoklar, ¢evresel olumsuz kosullara Salmonella 'ya kiyasla ¢ok daha direngli
olduklari i¢in dogrudan membran filtrasyon yontemi ile analiz edilirler.



