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Ozlem Etiz Sagdas’

OrLab OnLine Mikrobiyoloji Dergisinde 2005 yili Eylul sayisinda yayinlamaya
basladigimiz  "destek@mikrobiyoloji.org'den Segilenler 01" baslkh yazimiz,
bekledigimizden ¢ok daha fazla ilgi gordu. Meslektaglarimiz, elimizdeki dosyanin
timunu ivedilikle yayinlamamizi istediler.

Her seyden dnce, bu dosyanin tumdnin mevcut hali ile yayinlanmasi meslek etigine
aykindir. Bize kendi kurumsal kimlikleri ile yazan pek ¢ok meslektagimiz var. Bazi
yazigsmalar ¢ok 6zel sorulardan olugsuyor ve meslektaglarimizin buyutk bir kismini hig
ilgilendirmeyeceg@i gorusundeyiz. Yazismalarin ¢ok buylUk boliumu ise "0devinizi
yapmayiz, sordugunuz soru zaten sitemizde var, google'da Turkce olarak var"
seklinde. Ve, 1400'e yakin yazismay! bu hali ile yayinlarsak ka¢ meslektasimiz
bundan yararlanacak?

Sonug olarak, bu dosyadan derlediklerimizi 2005 Eylul sayimizda oldugu gibi sizlere
iletmeye devam ediyoruz.

Sevgiyle, bilgiyle

www.mikrobiyoloji.org

PDA'da asitlendirme

Maya kuf sayiminda kullanilan Potato Dextrose Agar (PDA)'da asit ilavesi mutlak
gerekli midir? pH tam olarak kaga ayarlanmalidir? 3,3-3,7 arasi kabul edilir mi?

PDA besiyerinin pH'si sadece bakteri yuku fazla olan dérneklerde dusurulur. Bakteri
yuku fazla degilse asit ilavesine gerek yoktur. Asit ilavesi gerekli ise, pH 3,5 standart
bir degerdir. pH 3,7 olursa maya ve kuflerin gelisiminde azalma olmaz ama bakteri
gelisimi daha fazla olur. 3,3 pH'da bakteri gelismesi ¢ok daha fazla baskilanir ama
maya ve kuflerin bir kismi da olumsuz etkilenebilir. Bu nedenle olabildigince pH 3,5'e
yakin degerlerde kalinmahdir. Otoklav sonrasinda su banyosunda tutulan besiyeri
sicakhgl 45-50 °C' a dustliginde tercihen filitre ile ya da otoklavda 121 °C'da 15
dakika sterilize edilmis %10 tartarik asitten (Merck 1.00802) 14 mL ilave edilir.
Kurallara tam olarak uyularak hazirlanmig ve bu gekilde asit ilave edilmis besiyeri
pH'sI 3,5'e ¢ok yakin olacaktir.

' Gida Muihendisi, www.mikrobiyoloji.org site ydneticisi. Yazismalardan sorumlu yazar olarak
E-posta adresi: mikrobiyoloji@mikrobiyoloji.org
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E. coli rengi
E. coli, EMB Agar'da oldugu gibi metalik yesil renkli midir?

Hayir. Bakterinin rengi metalik yesil degildir. EMB Agar'da metalik yesil renkli koloni
olustururken, VRB Agar'da koloni rengi koyu kirmizidir. Koloni rengi dogrudan
besiyeri bilesimine baghdir.

Koliform ve ishal iligkisi

Yaptigimiz analizlerde koliform bakteri yukunu ¢ok yuksek (1100 EMS/g'dan daha
¢ok) ama E. coli <3 EMS seklinde buluyoruz. Musterimiz (otel) ise "bu kadar yuksek
koliform buluyorsunuz ama simdiye kadar hi¢ ishal sikayeti gelmedi" seklinde itiraz
ediyor. Hata nerede?

Hata musterinizin olaya bakisindadir. Koliform sayisi ylksek olan gidalarda mutlaka
ishal sikayeti gelecek diye bir kural yok. E. coli sayisi yuksek olan urunlerde bile ishal
gorulecek diye bir sey yok. Hatta, laboratuvar olarak siz Salmonella bulursaniz o
gidayi tuketmis olanlar ishal olmayabilir. Salmonella 'nin yaklasik 2500 serotipi iginde
insanlarda hastalik yapanlarin sayisi sadece 50 kadardir. Koliform sayisi yuksek
cikarsa bu sonug genel hijyen eksikligini gosterir. isletme risk altindadir. Misterinize
sOyle anlatabilirsiniz: Alkolll araba kullanan herkes kaza yapar diye bir kural yoktur,
sadece kaza riski ¢ok yukselir. Alkolli araba kullanirken kaza yapilirsa, buna
sasirmamak ve "pismanim" dememek gerekir. Clnkd riskin bayUkliglu her zaman
uyariimistir ve uyariimaktadir.

Endustriyel enzim uretimi
Alfa amilaz enzimi Uretmek istiyorum. Ne yapmaliyim?

Oncelikle iyi bir ekonomik analiz yapmaniz gereklidir. Her hangi bir endustriyel
mikrobiyoloji uygulamasinda hammadde, mikroorganizma, uretim ve saflastirma en
onemli girdilerdir. Ucuz hammadde saglamaniz gerek. Bu ucuz hammaddede
olabildigince az enerji (1sitma) kullanarak en yuksek verimi elde etmeniz ve bu kaba
urinden hedef drind ekonomik kurallar cergevesinde saflastirmaniz gereklidir.
Endustriyel mikrobiyolojik tUretimlerde en 6nemli faktor mikroorganizmanin verimidir.
Bitkisel ve hayvansal uretimlerde de farkli degildir. Hedef tGrlnU en ylksek verimde
uretecek organizma saglanmasi gereklidir. Bu organizmanin nereden saglanacagi
dnemlidir. Dogadan izole edilmesi mimkiinse de ciddi bir masraf gerektirebilir. ilk
denemede c¢ok tatmin edici bir sug bulunma olasihgi vardir. Ama binlerce dogal
izolatin ekonomik acgidan yeterli verimde olmamasi da beklenmelidir. Bu risk goze
alinmazsa bagskalar tarafindan segilmis ve genetik olarak gelistirilmis suslarin satin
alinmasi da s6z konusudur. Sonugcta, ilk cimlemizi yineliyoruz, her seyden énce iyi
bir ekonomik analiz gereklidir.
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Stomacher kullanimi zorunlu mudur?

Laboratuvarda kuru meyve ve turgu ekimleri yapiyoruz. Ekimlerimizi yillardan beri
stomacher kullanmadan yapiyorduk ve herhangi bir sorunla karsilagsmadik. Ancak
laboratuvar denetimimizde bize stomacher kullanmamizin kesinlikle sart oldugunu
soylediler. Gidalarin ekimlerinde stomacher kullanimi zorunlu mudur?

Kuru Gzum, incir ve kayisida mikroorganizma zaten yuzeydedir. Pratik olarak
Maximum Recovery Diluent icine bu gidalar ilave edilir, elle dahi galkalansa olur.
Tursuda ise mikroorganizma her yere dagiimistir, blender, rende ya da stomacher
kullanilmasi gerekir. Blender kullaniminda mikroorganizmalarin tahrip olma olasiligi
vardir. Rendeleme ile yeterli bir homojenizasyon saglanamayabilir. Stomacher en iyi
homojenizasyonu saglar ve dolayisi ile tavsiye edilir ama mutlaka stomacher diye bir
kural yoktur.

E. coli patojenitesi

Standart analizde buldugumuz E. coli patojen midir? Bazi kaynaklarda yararli bakteri
olarak gegiyor. Bu celigki degil mi?

Evet, burada bir geligki vardir. Standart E. coli (E. coli tip 1) B vitamini sentezine
katildig! igin yararl bir bakteri olarak nitelenebilir. Bununla beraber, idrar yollari
enfeksiyonlarina neden oldugu kesindir. Yararli/zararli kavrami ayri bir sorgulamadir.
E. coli 'nin patojen pek ¢ok serotipi oldugu unutulmamali ve "yararh" oldugu konusu
cok dikkatli olarak degerlendirilmelidir.

Otoklav sicakhgi 121,1 °C midir?

Genel olarak otoklavda kullandigimiz sicaklik 121 °C olmakla birlikte bazi
kaynaklarda bu deger 121,1 °C olarak da geciyor. Farklilik nereden gelmektedir,
hangisi dogrudur?

Dogrusu 121,1 °C'dir. Orijinal olarak bu deger 250 ° Fahrenhayttir (°F) ve bu deger
santigrada gevrildiginde 121,1 °C bulunur. Pratik uygulamada kullanilan ve yaygin
olarak kabul edilen, uluslararasi standartlarda yer alan sekli ile 121 °C'dur.

Vigsne Konservesinde Clostridium botulinum

Cl. botulinum sebze konservelerinde sorun iken, 6érnegin neden visne konservesinde
aranmasina gerek yoktur?

Yanit sadece pH. Sitemizin ana sayfasi/ elimin altinda/ gida mikrobiyolojisi/ gidalarda

istenmeyen mikroorganizmalar/ ... Clostridium botulinum 'a ulagin, oradan ayrintih
bilgi alabilirsiniz.
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Asitlik

Gidalarda mikroorganizma faaliyetleri sonucu genellikle asitlik artmaktadir. Bozulma
sonucu alkalilik artiran mikroorganizmalar var midir?

Gidalardaki mikroorganizmalar asit yapar diye bir kural yoktur. Bu, 6ncelikle gidanin
bilesimine bagldir. Karbohidratlar bakimindan zengin gidadan asit olusur. Tersine
olarak kiyma gibi proteince zengin et drtnlerinde mikrobiyel kontaminasyon sonunda
gorulen bozulmalarda bazik urtnler yaygindir.
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