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Turk Peynirlerinden Yersinia enterocolitica
izolasyonu Uzerine bir Arastirma’

Ozer Kinik?, Sibel Akalin?, Siddik Géng?®, Cem Karagozlii*

Bu ¢alismada Beyaz peynir (25 adet), Kasar peyniri (21 adet) ve Tulum peyniri (10
adet) ornekleri tipik koloni olusumu ve biyokimyasal testlere dayal olarak yapilan
analizlerle Y. enterocolitica varligi agisindan arastiriimistir.

Peynir drnekleri Tamponlanmis Peptonlu Su (Buffered Pepton Water; BPW) ortamina
aktariimis ve 4+1 °C' de 14 - 21 gln inkidbasyona birakilmiglardir. Bu sirenin
sonunda MacConkey - Tween 80 Agar (MT) besiyerine surme yapilmis ve Petri
kutulari 25 °C' de 48 saat inkibe edilmislerdir.

Supheli Y. enterocolitica kolonileri gesitli besiyerlerine surtlmis ve ayrica bir seri
biyokimyasal test uygulanmigtir. Pasteur Enstitisunden (Paris) saglanan Y.
enterocolitica YE 0:3,34 referans susu tim identifikasyon ¢alismalarinda sahit olarak
kullaniimistir.

Sonu¢ olarak 4 Beyaz peynir ve 2 Kasar peyniri orneginde Y. enterocolitica
saptanmig iken Tulum peynirlerinde bu bakterinin olmadigi goraimustur.

'Bu galisma 15-16 Nisan 1998 tarihlerinde Nijmegen - The Netherlands' da yapilan 7.
Uluslararasi Yersinia Kongresinde "A Research on The Isolatin of Yersinia enterocolitica in
Turkish Cheese Varieties" adi ile sunulan ve Nederlands Tijdschrift voor Medische
Microbiologie. Sup:ll Vol : 6 June 1998. pp:46 'de yayinlanan bildirinin 6zetidir.
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